
Приложение 3 

 

Перечень тем выпускных квалификационных работ по направлению 

подготовки 19.03.01. Биотехнология  

 

1. Совершенствование и разработка конкурентноспособной пищевой продукции 

предприятий с биотехнологической стадией производства. 

2. Разработка биотехнологии белковых композитов с заданным аминокислотным 

составом и различными функциональными свойствами. 

3. Разработка технологии пищевых продуктов для функционального питания. 

4. Разработка ресурсосберегающих технологий переработки 

сельскохозяйственного сырья и пищевых продуктов на базе 

биотехнологических приёмов. 

5. Разработка технологии диетических, лечебно-профилактических и продуктов 

питания нового поколения. 

6. Разработка поликомпонентных продуктов питания. 

7. Совершенствование технологий пищевых продуктов на основе использования 

вторичных и побочных продуктов производств. 

8. Разработка пищевых продуктов пробиотического назначения. 

9. Разработка пищевых продуктов с использованием микробного синтеза 

пищевых веществ. 

10.Разработка и оценка качества пищевых продуктов из микроклонированного 

растительного сырья. 


